
Menú
NOCHEBUENA

C E N A ,  2 4  D E  D I C I E M B R E  2 0 2 5
D I N N E R  –  D E C E M B E R  2 4 T H ,  2 0 2 5



Aperitivos  -  Appetizers
Ostra bloody mary
Oyster bloody mary

Tartar de atún con crujiente de alga nori
Tuna tartare with crispy nori

Entrantes  -  Starters
Royale de hinojo y puerro con anguila ahumada 

Fennel and leek royale with smoked eel

Mont blanc de calabaza y boletus 
Pumpkin and porcini mont blanc

Principales  -  Main courses
Lomo de Lenguado en suquet, ñoquis de patata y azafrán

Sole loin in suquet with saffron potato gnocchi

Capón relleno con emulsión de foie y verduras glaseadas
Stuffed capon with foie emulsion and glazed vegetables

  

Ensalada de cítricos y su sorbete
Citrus salad with sorbet

Tronco de navidad
Christmas yule log

Turrones artesanos acompañados de copa de cava
“Tantum Ergo Chardonnay”

Artisanal nougat with a glass of cava “Tantum Ergo Chardonnay”

Postre -  Dessert



RESERVAS  -  BOOKINGS
+34 961 64 42 40

events.centenari@grandhotelcentenari.com

IVA incluido  -  VAT included

130 €

100 % Prepago   -  Advanced payment

Déjate envolver por la magia del piano de cola en directo 
de 20:30h a 21:30h.

Experience the charm of live grand piano melodies on our rooftop, 
from 8:30 PM to 9:30 PM

Agua mineral, refrescos, cerveza
Mineral water, soft drinks, beer

Vino blanco: “Quinta Apolonia Belondrade Verdejo” D.O Rueda
Vino tinto: “Pago de los Capellanes Crianza Tempranillo” D.O Ribera del Duero

White Wine: “Quinta Apolonia Belondrade Verdejo” – D.O. Rueda
Red Wine: “Pago de los Capellanes Crianza Tempranillo” – D.O. Ribera del Duero

Café e infusiones
 Coffee and herbal infusions

Bebidas  -  Drinks


