Cntrantes a conpparter Startens Lo share

Croqueta tradicional de jamoén ibérico
Traditional Iberian ham croquette

Puerro asado, romescu y anisados
Roasted leek with romesco and aniseed

Brandada de bacalao con pimientos asados y oliva negra
Cod brandade with roasted peppers and black olive

%W@ W/L%m coterse Lo chovse
Picantén marinado con cremoso de celery y chirivia
Marinated poussin with celery and parsnip cream

Lubina en escabeche de hierbas y patata baby alinada
Sea bass in herb escabeche with seasoned baby potatoes

Pannacotta de horchata con frutos rojos
Horchata panna cotta with red berries

Pastel de queso
Cheesecake

PVP / Price
45€ TAxhelides

Bebida no incluida / Drinks not included

SOUL=I92/




Aperitivo de bienvenida / Welcome appetizer

Brocheta de atin soasado con vinagreta de ponzu.
Seared tuna skewer with ponzu vinaigrette

Ensalada de remolacha con pistachos y vinagreta de frambuesa
Beetroot salad with pistachios and raspberry vinaigrette

Torreznos tradicionales
Traditional crispy pork belly

Ww W/%m cotrnse Lo chovse
Rape, trompetas y alubion
Monkfish with black trumpet mushrooms and white beans

Entrecotte de vaca vieja con pimientos asados y patatas fritas
Dry-aged beef entrecdte with roasted peppers and French fries

Sostre @ cloger, Diarert to- chivase

Flan de azafrdn con chantilly de vainilla
Saffron flan with vanilla chantilly

Ensalada de citricos con helado de naranja y vermut
Citrus salad with orange and vermouth ice cream

PVP / Price
60€ Taxheldes

Bebida no incluida / Drinks not included

SOUL=I92/




