SOULY 1997
NOCHEVIEJA

MENU DEGUSTACION NOCHEVIEJA

Sashimi de atun con vinagreta de ponzu
y verduras crujientes

Gamba roja con caviar
Canapé de panceta ibérica, frufa negra y su velo
Noquis caseros con bogavante y suquet mediterraneo
Lubina al vapor con salsa verde de almeja fina
Rossini de ternera lechal y patata duquesa con frufa

Ensalada de citricos mediterrdneos y sorbete de
naranja Coronel

Chocolate cremoso, horchata valenciana
y frutos garrapinados

Café y seleccion de turrones artesanos

Incluye seleccion de uvas de la suerte + Barra libre
+ cotillon en The Rooftop hasta las 2am con DJ:
Combinados, vino blanco, vino tinto,
cervezaq, refrescos y agua.

Bodega y bebidas incluidas ,
Incluye: vino blanco, vino tinto, champagne, cerveza, Precio 285 €
refrescos, agua, carfé e infusiones. Por persona / IVA incluido

Condiciones de reserva:
100% Previo pago | 7 dias anfes de la celebracidon del evento - devolucion del 100%.
72h antes de la celebracion del evento - devolucion del 50% | Después no reembolsable.




